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(57)摘要

本实用新型涉及一种速食香菇干制备装置，

包括切丁机构和烘烤机构；所述切丁机构包括壳

体、设置在壳体上方连通壳体内的进料斗、第一

刀组和第二刀组；所述第一刀组和第二刀组设置

在壳体内；所述第一刀组设置在第二刀组上方，

第一刀组与第二刀组切割方向相互垂直；第一刀

组与第二刀组分别包括两根相互平行的旋转轴

和多片环形刀片，所述环形刀片间距套设在旋转

轴外圆周面上；平行的两根旋转轴上的环形刀片

交错设置；所述壳体下方设置有第一出料口；所

述烘烤机构包括第一传送带、风机和烤箱；所述

第一传送带一端设置在第一出料口下方，另一端

穿过烤箱；所述第一传送带上方设置有风机。
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1.一种速食香菇干制备装置，其特征在于：包括切丁机构(3)和烘烤机构(4)；所述切丁

机构(3)包括壳体(32)、设置在壳体(32)上方连通壳体(32)内的进料斗(31)、第一刀组(33)

和第二刀组(34)；所述第一刀组(33)和第二刀组(34)设置在壳体(32)内；所述第一刀组

(33)设置在第二刀组(34)上方，第一刀组(33)与第二刀组(34)切割方向相互垂直；第一刀

组(33)与第二刀组(34)分别包括两根相互平行的旋转轴(35)和多片环形刀片(36)，所述环

形刀片(36)间距套设在旋转轴(35)外圆周面上；平行的两根旋转轴(35)上的环形刀片(36)

交错设置；所述壳体(32)下方设置有第一出料口(37)；所述烘烤机构(4)包括第一传送带

(41)、风机(42)和烤箱(43)；所述第一传送带(41)一端设置在第一出料口(37)下方，另一端

穿过烤箱(43)；所述第一传送带(41)上方设置有风机(42)；还包括清洗机构(1)和传输机构

(2)；所述清洗机构(1)包括清洗桶(11)、搅拌轴(12)、搅拌叶片(13)和第一电机(14)，所述

搅拌轴(12)一端位于清洗桶(11)内，另一端穿过清洗桶(11)并与清洗桶(11)底部中央转动

连接；搅拌轴(12)一端与搅拌叶片(13)固定连接，搅拌轴(12)另一端连接第一电机(14)的

转轴；所述清洗桶(11)上部侧壁设置有第二出料口(15)；所述传输机构(2)包括水槽(21)和

第二传送带(22)；所述水槽(21)与第二出料口(15)连通，第二传送带(22)一端设置在水槽

(21)一端底部，另一端倾斜向上延伸到进料斗(31)上方；所述水槽(21)与清洗桶(11)通过

管道连通，管道中设置有循环泵。

2.如权利要求1所述的一种速食香菇干制备装置，其特征在于：所述第二传送带(22)上

垂直传送方向平行间隔设置有多个卡条(23)。

3.如权利要求1所述的一种速食香菇干制备装置，其特征在于：所述第二出料口(15)与

水槽(21)连通处竖直设置有挡板(16)，所述出料口(15)与清洗桶(11)侧壁交界处外侧设置

有第二电机(17)，所述第二电机(17)转轴竖直向下与挡板(16)一端固定连接并控制挡板

(16)的开闭。

权　利　要　求　书 1/1 页

2

CN 209609787 U

2



一种速食香菇干制备装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及一种速食香菇干制备装置，属于香菇加工设备领域。

背景技术

[0002] 香菇,又名花菇、香蕈、香信、香菌、冬菇、香菰，为侧耳科植物香蕈的子实体。香菇

是世界第二大食用菌，也是我国特产之一，在民间素有“山珍”之称。它是一种生长在木材上

的真菌。味道鲜美，香气沁人，营养丰富。香菇富含维生素B  群、铁、钾、维生素D原(经日晒后

转成维生素D)、味甘，性平。主治食欲减退，少气乏力。香菇素有山珍之王之称，是高蛋白、低

脂肪的营养保健食品。

[0003] 香菇在制作过程中，清洗和切丁往往都是人工处理，在切丁的过程中，由于香菇柔

软，用手工切丁一方面效率低下，另一方面容易切伤手指，难以实行工业化香菇干的制备。

实用新型内容

[0004] 为了解决上述技术问题，本实用新型提供一种速食香菇干制备装置，该速食香菇

干制备装置能够自动化实现清洗、切丁和烘烤，极大方便香菇干的制备。

[0005] 本实用新型的技术方案如下：

[0006] 一种速食香菇干制备装置，包括切丁机构和烘烤机构；所述切丁机构包括壳体、设

置在壳体上方连通壳体内的进料斗、第一刀组和第二刀组；所述第一刀组和第二刀组设置

在壳体内；所述第一刀组设置在第二刀组上方，第一刀组与第二刀组切割方向相互垂直；第

一刀组与第二刀组分别包括两根相互平行的旋转轴和多片环形刀片，所述环形刀片间距套

设在旋转轴外圆周面上；平行的两根旋转轴上的环形刀片交错设置；所述壳体下方设置有

第一出料口；所述烘烤机构包括第一传送带、风机和烤箱；所述第一传送带一端设置在第一

出料口下方，另一端穿过烤箱；所述第一传送带上方设置有风机；还包括清洗机构和传输机

构；所述清洗机构包括清洗桶、搅拌轴、搅拌叶片和第一电机，所述搅拌轴一端位于清洗桶

内，另一端穿过清洗桶并与清洗桶底部中央转动连接；搅拌轴一端与搅拌叶片固定连接，搅

拌轴另一端连接第一电机的转轴；所述清洗桶上部侧壁设置有第二出料口；所述传输机构

包括水槽和第二传送带；所述水槽与第二出料口连通，第二传送带一端设置在水槽一端底

部，另一端倾斜向上延伸到进料斗上方；所述水槽与清洗桶通过管道连通，管道中设置有循

环泵。

[0007] 其中，所述第二传送带上垂直传送方向平行间隔设置有多个卡条。

[0008] 其中，所述第二出料口与水槽连通处竖直设置有挡板，所述出料口与清洗桶侧壁

交界处外侧设置有第二电机，所述第二电机转轴竖直向下与挡板一端固定连接并控制挡板

的开闭。

[0009] 本实用新型具有如下有益效果：

[0010] 1、本实用新型设置清洗机构，可以通过搅拌叶片沿一个方向不断的搅拌，使香菇

鳃页内的泥沙掉落到水中，快速洗净香菇。
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[0011] 2、本实用新型清洗机构与传输机构间的挡板设置，能够在香菇洗净后，打开，使香

菇进入传输机构内，在香菇清洗过程中，挡板闭合，使香菇在清洗机构内充分清洗。

[0012] 3、本实用新型清洗桶和水槽通过循环泵使香菇会随着水流流动到水槽内。

[0013] 4、本实用新型第一刀组和第二刀组的配合能够将香菇快速切丁，结构简单，维护

方面，且极大提高切丁效率。

[0014] 5、本实用新型第二传送带上的卡条设置，能够防止香菇在提升传送的过程中滚

落。

[0015] 6、本实用新型烤箱分割成第一腔室和第二腔室，第二腔室与第一腔室气体循环，

能够充分利用第一腔室内的红外线发热器产生的热量，节约能源。

附图说明

[0016] 图1表示本实用新型一种速食香菇干制备装置的结构示意图。

[0017] 图2表示本实用新型一种速食香菇干制备装置的第一刀组和第二刀组结构示意

图。

[0018] 图中附图标记表示为：

[0019] 1-清洗机构、2-传输机构、3-切丁机构、4-烘烤机构、11-清洗桶、12-搅拌轴、13-搅

拌叶片、14-第一电机、15-第二出料口、16-挡板、17-第二电机、  21-水槽、22-第二传送带、

31-进料斗、32-壳体、33-第一刀组、34-第二刀组、  35-旋转轴、36-环形刀片、37-第一出料

口、41-第一传送带、42-风机、43-烤箱、44-箱体、45-隔板、47-红外线发热器、48-第一腔室、

49-第二腔室。

具体实施方式

[0020] 下面结合附图和具体实施例来对本实用新型进行详细的说明。

[0021] 如图1、图2所示，一种速食香菇干制备装置，包括切丁机构3和烘烤机构  4；所述切

丁机构3包括壳体32、设置在壳体32上方连通壳体32内的进料斗  31、第一刀组33和第二刀

组34；所述第一刀组33和第二刀组34设置在壳体  32内；所述第一刀组33设置在第二刀组34

上方，第一刀组33与第二刀组34  切割方向相互垂直；第一刀组33与第二刀组34分别包括两

根相互平行的旋转轴35和多片环形刀片36，所述环形刀片36间距套设在旋转轴35外圆周面

上；平行的两根旋转轴35上的环形刀片36交错设置；所述壳体32下方设置有第一出料口37；

所述烘烤机构4包括第一传送带41、风机42和烤箱43；所述第一传送带41一端设置在第一出

料口37下方，另一端穿过烤箱43；所述第一传送带41上方设置有风机42。

[0022] 优先的方案：所述的一种速食香菇干制备装置，还包括清洗机构1和传输机构2；所

述清洗机构1包括清洗桶11、搅拌轴12、搅拌叶片13和第一电机  14，所述搅拌轴12一端位于

清洗桶11内，另一端穿过清洗桶11并与清洗桶11  底部中央转动连接；搅拌轴12一端与搅拌

叶片13固定连接，搅拌轴12另一端连接第一电机14的转轴；所述清洗桶11上部侧壁设置有

第二出料口15；所述传输机构2包括水槽21和第二传送带22；所述水槽21与第二出料口15连

通，第二传送带22一端设置在水槽21一端底部，另一端倾斜向上延伸到进料斗31  上方；所

述水槽21与清洗桶11通过管道连通，管道中设置有循环泵。

[0023] 所述第二传送带22上垂直传送方向平行间隔设置有多个卡条23。
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[0024] 所述第二出料口15与水槽21连通处竖直设置有挡板16，所述出料口15与清洗桶11

侧壁交界处外侧设置有第二电机17，所述第二电机17转轴竖直向下与挡板16一端固定连接

并控制挡板16的开闭。

[0025] 所述烤箱43包括箱体44、隔板45和红外线发热器47；所述隔板45垂直设置在箱体

44内，将箱体44分割成第一腔室48和第二腔室49；所述红外线发热器46设置在第一腔室48

内，所述第一腔室48和第二腔室49通过管道连通。

[0026] 本实用新型的工作原理：

[0027] 将香菇投入进料斗31内，第一刀组33将香菇切成丝状，然后掉入到第二刀组34上，

第二刀组34再对香菇进行切割成丁状；香菇从第一出料口37掉入第一传送带41上，传送到

烘烤机构4内，烘烤机构4的第一腔室48对香菇进行烘烤，然后传送到第二腔室49内，对香菇

进行回温，以保证烘烤后香菇的口感。

[0028] 进一步的，香菇在切丁前，先倒入清洗桶11内，第一电机14带动搅拌轴  12转动，香

菇在清洗桶内沿一个方向旋转，使香菇鳃页内的沙子掉落到清洗桶内，香菇进入水槽21，通

过第二传送带22传送到进料斗31内。

[0029] 更进一步的，水槽21与清洗桶11管道连通，形成水循环；挡板16在香菇清洗时，通

过第二电机17控制挡板16开闭，使香菇能够得到充分清洗。

[0030] 以上所述仅为本实用新型的实施例，并非因此限制本实用新型的专利范围，凡是

利用本实用新型说明书及附图内容所作的等效结构或等效流程变换，或直接或间接运用在

其他相关的技术领域，均同理包括在本实用新型的专利保护范围内。
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图1
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图2
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